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@Alimentos Polar Objetivos Generales

v’ Evaluar a ciegas los distintos atributos organolépticos
de 5 muestras de cachapas.

v" |dentificar los valores ideales en cada atributo
organoléptico por fase (visual y degustacion).

v Determinar la distancia/ brecha entre los productos
evaluados y el ideal en cada atributo por fase.

v/
v
v
v
v

v Determinar el orden de importancia de los atributos en
cada fase.

v" |dentificar la Probabilidad de Preferencia de los
productos en cada atributo evaluado.
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@@Alimentos Polar Objetivos Especificos

« Evaluar los atributos organolépticos relevantes en 2 etapas:

Evaluacioén Visual:

 Apariencia general (desagradable-agradable).
* Color (uso de carta de colores).

» Tamarfo de la cachapa.

* Olor (desagradable-agradable).

* Intensidad del Olor a maiz dulce.

Degustacion:

* Consistencia de la cachapa (muy suave - muy dura).
» Esponjosidad (nada esponjosa - muy esponjosa).

* Presencia de granos de maiz (poco — mucho).

* Nivel de dulce de la masa (nada dulce - Muy dulce).
* Intensidad del Sabor a maiz dulce (jojoto).

» Sabor general (desagradable-agradable).

* Intensidad del Sabor que deja en la boca (muy fuerte-muy deébil).

« Jerarquizar los Atributos Organolépticos de la Categoria por fase.

* |dentificar Preferencia de cada muestra en cada atributo.
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@Aﬁmentos Polar

Unidad de Analisis

Ficha Técnica

* Hombres (50%) y Mujeres (50%), entre 25 y 55 afios de edad, pertenecientes \
a los niveles socioecondmicos C (50%) y D (50%).

» Personas que declaren ser quienes tomen la decision de compra de alimentos
en el hogar, Que consumen cachapas al menos 1 vez por semana (ya sea
hecha en casa a partir de mezclas artesanales o industriales o en restaurante o
puesto ambulante). Registrar donde la come (en restaurantes en puesto
ambulante, en casa a partir de una mezcla artesanal, a partir de mezclas

industriales, desde procesar el maiz, etc.).

/

Recoleccion de la
informacion

 Entrevistas realizadas en Centro Location, en la ciudad de Caracas, a personas
previamente reclutadas con el perfil requerido y por medio de un cuestionario

estructurado digitalmente (Tablet).

Tamano de la muestra

Metodologia

MUESTRAS A EVALUAR MUESTRAS PERSONAS
1 2 3 4 5 EVALUADAS ENTREVISTADAS
32 32 32 32 32 160 80
\
Evaluacion de producto a ciegas en dos etapas:
+ Etapa 1. Visual
+ Etapa 2. Degustacién
/

Nivel de confianza

* 95% de confianza /Error: 11%.

Fecha de campo

* Del 19/04 al 24/04/2021.

SKILL
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@Alimentos Polar

Marcas evaluadas

AP LISTAS | AP MEZCLA DELIVERY DONA INES AGAPITA

APEspaia

PAN

SINCE 1980

MD USA

- CALLE MIRADOR

(A(#W 4

CACHAPERADONAINES
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@@Aﬁmentos Polar Cachapas

Evaluacion Sensorial
Cachapas
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@@ . CACHAPAS
Alimentos Polar Jerarquizacion de Atributos

Més
Importante
A
1 |LaApariencia general de la CACHAPA (muy desagradable - muy agradable). 12,2%
2 | El Olor en general a maiz dulce o jojoto de la CACHAPA (muy débil - muy fuerte). 11,6%
3 | La Naturalidad del sabor a maiz dulce (jojoto) de la CACHAPA (muy artificial - muy natural). 9,9%
4 | El Color de la CACHAPA. 9,4%
5 | El Tamafio de la CACHAPA. 8,4%
6 | El Sabor general de la CACHAPA (muy desagradable-muy desagradable). 8,0%
7 | La Intensidad del sabor a maiz dulce (jojoto) de la CACHAPA (muy débil - muy fuerte). 6,8%
8 |La Intensidad del olor a maiz dulce o jojoto de la CACHAPA (muy débil - muy fuerte). 6,6%
9 | La Consistencia de la CACHAPA (muy dura - muy suave). 6,5%
10 |La Esponjosidad de la CACHAPA (nada esponjosa - muy esponjosa). 5,7%
11 |[La Cantidad de trozos de maiz de la CACHAPA (nada de trozos de maiz - muchos trozos de maiz). 5,5%
12 | El Sabor que deja en la boca (muy desagradable-muy desagradable). 5,3%
13 [ El Nivel de dulce de la CACHAPA (nada dulce — muy dulce). 4,2%
Menos
Importante

( EMPRESAS POLAR /



@ CACHAPAS (VISUAL)
Alimentos Polar Color Ideal

P1. En relacion al color de la Cachapa ¢ Cual es el color ideal para usted entre todos estos colores que se encuentran en esta tarjeta?.

Base: 80

Top 10

a7 i - : -
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@@ . CACHAPAS (VISUAL)
Alimentos Polar Razones Color Ideal

P2 Escriba las razones por las que usted indica que este es el color ideal ¢ Por qué para usted ese es el color ideal?

Base: 80
TERMINO MEDIO/ NI TAN CRUDA NI TAN QUEMADA 16%
ASI| ES EL COLOR DE LAS CACHAPAS/ COLOR IDEAL 11%
ES EL DORADO IDEAL/ COLOR DORADO/ DORADO PERFECTO 11%
ASI| ES EL COLOR DE LAS CACHAPAS/ COLOR IDEAL 13%
TERMINO MEDIO/ NI TAN CRUDA NI TAN QUEMADA 13%
SE VE APETECIBLE/ SABROSA/ PROVOCATIVA 9%
TERMINO MEDIO/ NI TAN CRUDA NI TAN QUEMADA 19%
ASI ES EL COLOR DE LAS CACHAPAS/ COLOR IDEAL 13%
ES EL DORADO IDEAL/ COLOR DORADO/ DORADO PERFECTO 13%
SU COLOR ES IGUAL AL DEL MAIZ 18%
SE VE BIEN COCIDA/BUENA COCCION 9%
SE VE APETECIBLE/ SABROSA/ PROVOCATIVA 9%

Los principales colores que se asocian a una cachapa ideal estan basados en nivel de coccion
gue debe tener este alimento para considerla provocativa, apetecible y sabrosa.

O annilng, Evaluacién Sensorial Cachapas ,EMPRESAS. Poum;
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@@ : CACHAPAS (VISUAL)
Alimentos Polar Identificacién del Color

P3/P4 Evalle la primera muestra de Cachapa en cuanto a su color. A continuacién, ESCRIBA y SELECCIONE el codigo con el que lo identifica, entre todos
estos colores que se encuentran en esta tarjeta

Base: 32

AP LISTA AP MEZCLA DELIVERY AGAPITA

18,8% 6,3% 18,8%
810C 116 C 7406 U

6,3% 15,6%

116 U 810 C
3,1% 3,1 9,4% 9,4% 9,4%
108 U 114 U 7548 C 810C 7548 C

S 3,1%
115U 108 U
3,1% 3,1% 3,1% 3,1% 6,3% 3,1%
135U 126 C 135U 134 U 810 U 116 C

[:] Diferencia estadisticamente significativa 95%

Los principales colores ideales de una cachapa (4008 Cy 144 C) estan asociados a las cachapas de las
marcas DELIVERY , AGAPITA y DONA INES , predominado colores con tonalidades amarillas oscuras a
marrones.

{ Wl l:"jl "Llll ,EMPRESAS POLAR:
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@@ , CACHAPAS (VISUAL)
Alimentos Polar Preferencia del Color

P.5 Elija el codigo de su muestra preferida de Cachapa en cuanto al color

Base: 32

DELIVERY AGAPITA  DONA AP AP LISTA
INES MEZCLA

m Prefiere No Prefiere

En relacion a la preferencia del Color la marca DELIVERY destaca de manera significativa, caso contrario
se observa en la marca AP LISTA.

O\ v, Evaluacion Sensorial Cachapas (EMPRESAS.POLAR>
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@Alimentos Polar

CACHAPAS (VISUAL)
Tamano (Ideal)

P 6 En relacién al tamafio de la cachapa indique por favor ¢, Cudl es el tamafio ideal para usted entre estos dos extremos?

Muy

IDEAL

Muy

Pequefia

Bottom 3 Boxes

Medium Boxes

Grande

Top 4 Boxes

3,75% 60,00% 36,25%

TAMANO ADECUADO/ TAMANO

IDEAL

SE PUEDE DISFRUTAR MUCHO

MAS/ PARA QUEDAR SATISFECHO/  40%
RINDE MAS/ LLENA MAS

OTRAS MENCIONES 20%

40%

TAMANO ADECUADO/ TAMANO
IDEAL

SE PUEDE DISFRUTAR MUCHO
MAS/ PARA QUEDAR SATISFECHO/ | 44%
RINDE MAS/ LLENA MAS

48%

ES AGRADABLE A LA VISTA 4%
PARA PODER COMPARTIR CON
OTRAS PERSONAS/ PARA 2%

COMPARTIRLA
BUENA PORCION NUTRICIONAL 2%

SE PUEDE DISFRUTAR MUCHO
MAS/ PARA QUEDAR SATISFECHO/
RINDE MAS/ LLENA MAS

TAMANO ADECUADO/ TAMANO
IDEAL

SE APRECIA MAS SU SABOR/
DISFRUTAR SU SABOR/ SE VE
APETITOSA

BUEN TAMANO PARA RELLENAR

PARA PODER COMPARTIR CON
OTRAS PERSONAS/ PARA
COMPARTIRLA

41%

31%

23%

9%

2%
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@@ . CACHAPAS (VISUAL)
Alimentos Polar Tamano

Base: 32

*AP

DONA AGAPITA
! IDEAL
% AP MEZCLA DELIVERY " \gc

LISTA '
Muy Pequeﬁa r T T T T T T T T T T T 1 Muy Grande

% Diferencia significativa por debajo del IDEAL

(Nivel de Confianza 95%)
g
0
0 ‘ 0 /

Diferencia entre Marcas
(Prueba de Durbin)

AP AP DONA
LISTA MEZCLA DELIVERY INES eills
AP LISTA 4 32 26 54
AP MEZCLA 36 30 58

DELIVERY 6 22 s '
DOl e & DELIVERY AGAPITA  DORA AP AP LISTA
- INES ~ MEZCLA

Diferencia estadisticamente significativa al 95% m Prefiere No Prefiere

AGAPITA presenta un tamafo mas cercano al ideal , presenta un nivel de preferencia alto al igual que
DELIVERY.

T, . s . /7
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@Alimentos Polar

CACHAPAS (VISUAL)

Tamano
Muy
Grande 107 - -]'-
8—
—
Mediana
—— (Ideal= 7,0)
p—-—
6 =
L-—
- —
4= L
—_— -
S—
27
T I
Pequena o
T T T T =y § T
IDEAL AP LISTA AP MEZCLA DELIVERY DONA INES AGAPITA

L ‘;_I\]
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@ . CACHAPAS (VISUAL)
Alimentos Polar Apariencia General

AP DONA
Base: 32
LISTA - DELIVERY
MezcLA NES
Muy Muy
Desagradable Agradable
AGAPITA
Diferencia entre Marcas
(Prueba de Durbin)
AP AP DONA
LISTA MezcLa DEHVERY \gg AGAPITA 19% .
are 53% 56% 90%
AP LISTA 14 34 16 14

AP MEZCLA 20 2 0
DELIVERY 18 20 -

DONA INES 2 DELIVERY DONA INES AGAPITA AP MEZCLA AP LISTA

AGAPITA

m Prefiere No Prefiere

Diferencia estadisticamente significativa al 95%

DELIVERY es percibida como la cachapa con la apariencia mas agradable y con mayor nivel de preferencia,
al otro extremo se observa a la marca AP LISTA.

Evaluacion Sensorial Cachapas

(EMPRESAS PoLar”
Evaluacion Sensorial Cachapas
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@@ . CACHAPAS
Alimentos Polar Intensidad del Olor (Ideal)

P14 ¢Cual es la Intensidad del olor ideal para usted entre estos dos extremos?
P15. ¢ Por qué para usted ese es el olor ideal? ¢ Qué significa que la Cachapa tenga ese olor ideal?

IDEAL
MUy r T T T T T T T T T T T T T T T T T 1 Muy
Débil Fuerte
Bottom 3 Boxes Medium Boxes Top 4 Boxes
0,00% 49,01% 50,99%
OLOR IDEAL/OLOR ADECUADO/ 6% OLOR IDEAL/OLOR ADECUADO/ .
BUEN OLOR/ OLOR AGRADABLE BUEN OLOR/ OLOR AGRADABLE 0
HUELE A JOJOTO/ OLOR A MAIZ .
FRESCO 20% HUELE A JOJOTO/ OLORAMAIZ | o0
PROVOCA COMER/ SU OLOR ES 15% FRESCO
PROVOCATIVO/ ES APETITOSA PROVOCA COMER/ SUOLORES | |
SU OLOR ES NATURAL/ OLOR SIN |, 0 PROVOCATIVO/ ES APETITOSA ’
QUIMICOS
DA SENSACION DE BUEN - [s)//:BSEESFEIA\lCION DE BUEN SABOR/ | 5,
SABOR/ SABE BIEN
SU OLOR ES NATURAL/ OLOR SIN |
QUIMICOS 0

( EMPRES]AS POLAR /
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@Alimentos Polar

CACHAPAS
Intensidad del Olor

*
Base: 32 AP * AP -
LISTA AGAPITA DONA IDEAL
MEZCLA -
INES
Muy Muy
Débil Fuerte
<% Diferencia significativa por debajo del IDEAL
DELIVERY (Nivel de Confianza 95%)
Diferencia entre Marcas
(Prueba de Durbin)
AP AP DONA
DELIVERY - AGAPITA
LISTA MEZCLA INES 31% 37% 44% 0%
AP LISTA 27 33 37 37 87%
AP MEZCLA 6 10 10
DELIVERY 4 4 13%
DONA INES 0 DELIVERY  AGAPITA DONA INES AP MEZCLA AP LISTA
AGAPITA m Prefiere = No Prefiere

Diferencia estadisticamente significativa al 95%

La marca DONA INES es la que mas se acerca al nivel de intensidad de olor ideal junto con AGAPITA'Y
DELIVERY, mientras que AP lista es la que presenta el nivel de intensidad mas débil.

LAY RSl
SKIL

Evaluacién Sensorial Cachapas

(EMPRESAS PbLAR/



@Alimentos Polar

CACHAPAS
Intensidad del Olor

Muy
&

8—

4

Muy
débil 0

— Mediana

— (Ideal=7,4)

|

T
IDEAL

T
AP LISTA

T
AP MEZCLA

T 1 T
DELIVERY DOMA IMES AGAPITA

( EMPRESAS POLAR /



@Alimentos Polar

CACHAPAS
Olor en General

Diferencia estadisticamente significativa al 95%

m Prefiere

Base: 32 AP AP DONA
LISTA MEZCLA INES DELIVERY
Muy Muy
Desagradable Agradable
AGAPITA
Diferencia entre Marcas
(Prueba de Durbin)
AP AP DONA
LISTA MEZCLA DELIVERY INES AGAPITA 249% 370 1%
50%

AP LISTA 20 38 26 34 87%
AP MEZCLA 18 6 14
DELIVERY 12 4 -
DONA INES 8 AGAPITA DELIVERY DONA INES AP MEZCLA AP LISTA
AGAPITA

No Prefiere

En Relacion al olor en general, AGAPITA obtiene el mayor porcentaje de preferencia, le sigue muy de
cerca la marca DELIVERY..

LN L
SKILL
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@@A,,-mentos Podist CACHAPAS (DEGUSTACION)

Evaluacién Sensorial
CACHAPAS
(Degustacion)
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@Aﬁmentos Polar

CACHAPAS (DEGUSTACION)
Consistencia (Ideal)

P22. ¢ Cual es la consistencia ideal para usted entre estos dos extremos?
P23. ¢ Por qué para usted esa es la consistencia ideal?

IDEAL

Muy Dura

Bottom 3 Boxes

. Muy Suave

Medium Boxes Top 4 Boxes

0,00% 51,25% 37,50%

CONSISTENCIA IDEAL/ ADECUADA/ NI ES SUAVE 26%
TAN DURA NI TAN SUAVE/ BUENA 22%
TEXTURA CONSISTENCIA IDEAL/ ADECUADA/
NI TAN DURA NI TAN SUAVE/ BUENA 18%
ES SUAVE 21% TEXTURA
ES AGRADABLE AL PALADAR/ 2104 ES AGRADABLE AL PALADAR/ 16%
AGRADABLE AL MORDER 0 AGRADABLE AL MORDER 0
SE SIENTE MEJOR SU SABOR/ MEJOR 8% SE SIENTE MEJOR SU SABOR/ 11%
SABOR/ SABE BIEN 0 MEJOR SABOR/ SABE BIEN 0
FACIL DE DIGERIR 7% ES CRUJIENTE POT FUERA/ 70
CRUJIENTE 0

SKILL
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@@ . CACHAPAS (DEGUSTACION)
Alimentos Polar Consistencia

Base: 32

MEZCLA AP

DELIVERY AGAPITA IDEAL LISTA
DONA
INES
Muy Dura Muy Suave

< Diferencia significativa por debajo del IDEAL
(Nivel de Confianza 95%)

Diferencia entre Marcas
(Prueba de Durbin)

AP AP DONA
LISTA MEZCLA DELIVERY INES AGAPITA
41% 41% 47% 56%
AP LISTA 16 32 48 26

66%

AP MEZCLA 16 32 10
DELIVERY 16 6 l .
DONA INES 22

AGAPITA DONA INES DELIVERY AP LISTA AP MEZCLA

AGAPITA

m Prefiere = No Prefiere
Diferencia estadisticamente significativa al 95%

AGAPITAY DONA INES obtienen el mayor porcentaje de preferencia y presenta una consistencia mas
cercana a lo ideal.

S ‘ Evaluacion Sensorial Cachapas ¢/ EMPRESAS PoLAR?
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@Alimentos Polar

CACHAPAS (DEGUSTACION)
Consistencia

10—

4-—

D-

Mediana

(Ideal=6,3)

!
IDEAL

I
AP LISTA

!
AP MEZCLA

I
DELIVER™Y

1 T
DOMNA INES AGAPITA

( EMPRESAS POLAR /



@@ _ CACHAPAS (DEGUSTACION)
Alimentos Polar Esponjosidad (Ideal)

P24. Cuél es la esponjosidad ideal de la Cachapa para usted entre estos dos extremos?
P25 ¢ Por qué para usted esa es la esponjosidad ideal?

IDEAL
Nada : . . . . . . . . . . . . . . . . . . Muy
Esponjosa Esponjosa
Bottom 3 Boxes Medium Boxes Top 4 Boxes

10,00% 53,75% 36,25%

ESPONJOSIDAD IDEAL/

ESPONJOSIDAD ADECUADA/ 30% AGRADABLE AL MORDER/ SE MASTICA AGRADABLE AL MORDER/ SE
TERMINO MEDIO MEJOR/ NO MALTYRATA AL PALADAR/ 25% MASTICA MEJOR/ NO MALTYRATA AL | 26%
FACIL DE MORDER PALADAR/ FACIL DE MORDER
SE DISFRUTA MEJOR SU SABOR/ SE
LE SIENTE MAS EL SABOR/ BUEN 20% ESPONJOSIDAD IDELA/ ESPONJOSIDAD 23% SE DISFRUTA MEJOR SU SABOR/ SE
SABOR ADECUADA/ TERMINO MEDIO LE SIENTE MAS EL SABOR/ BUEN 17%
AL MORDER SE SIENTE EL MAIZ/ SE | . SE SIENTE SUAVE 8% SABOR
SIENTE TROZOS DE JOJOTO SE SIENTE SUAVE 130,
0
ACRADRELE N WoRDE o SEDSTTATAVE OSSO SELE |
MASTICA MEJOR/ NO MALTYRATA AL | 10% LA MEZCLA ESTA BIEN PREPARADA/ 6%
PALADAR/ FACIL DE MORDER AL MORDER SE SIENTE EL MALZ/ SE MEDIDA EXACTA DE INGREDIENTES °
7%
NO ES GOMOSA/ NO ES CHICLOSA 10% SIENTE TROZOS DE JOJOTO ES AGRADABLE A LA VISTA 6%

( EMPRES'AS POLAR /
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@Alimentos Polar

CACHAPAS (DEGUSTACION)
Esponjosidad/ Resumen

Base: 32
LISTA AGAPITA IDEAL
* DONA
INES
Nada Muy
Esponjosa Esponjosa
% Diferencia significativa por debajo del IDEAL
N AP (Nivel de Confianza 95%)
DELIVERY MEZCLA
Diferencia entre Marcas
(Prueba de Durbin)
AP AP DONA
LISTA MEZCLA DELIVERY INES AGAPITA
37% 41%
AP LISTA 4 14 12 2 ? 53% 56% 62%
AP MEZCLA 10 8 2
DELIVERY 2 12 I l
DONA INES 10
AGAPITA DONA INES  DELIVERY APLISTA AP MEZCLA
AGAPITA
Diferencia estadisticamente significativa al 95% = Prefiere No Preflere

La cachapa AGAPITA es la que tiene una esponjosidad mas cercana a la ideal y la que presenta mayor

preferencia.

SKIL
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@Alimentos Polar

Muy
Esponjosa 10

Nada
Esponjosag

CACHAPAS (DEGUSTACION)

Esponjosidad

Mediana

4

T

Tl

(Ideal=6,5)

I
IDEAL

I
AP LISTA

|
AP MEZCLA

T L
AP DELIVERY DOMNA INES

I
AGAPITA

( EMPRESAS POLAR /



@@ _ CACHAPAS (DEGUSTACION)
Alimentos Polar Cantidad de trozos de maiz (Ideal)

P26. ¢ Cual es para usted, la cantidad ideal de trozos de maiz en una Cachapa entre estos dos extremos?
P27. ¢ Por qué para usted esa es la cantidad de trozos de maiz ideal?

IDEAL
Nada de tr‘ozos r T T T T T T T T T T T T T T T T T 1 MUChOS trOZOS
de maiz de maiz
Bottom 3 Boxes Medium Boxes Top 4 Boxes
35,00% 53,75% 11,25%
1
BUEN NIVEL DE TROZOS DE MAIZ/ . BUEN NIVEL DE TROZOS DE MAIZ/ PARA QUE SE SIENTAN LOS TROZOS | g0,
TROZOS DE MAIZ ADECUADO/ 61% TROZOS DE MAIZ ADECUADO/ 23% DEL MAIZ
TERMIS MEDIO TERMINO MEDIO LOS TROZOS DE MAIZ SON
BUENA PREPARACION DE LA MEZCLA = 11% 0
’ PARA QUE SE SIENTAN LOS TROZOS | ., AGRADABLES AL PALADAR 14%
LOS TROZOS DE MAIZ SON 8% DEL MAIZ 1%
AGRADABLES AL PALADAR PARA QUE SE SIENTA MAS EL 04
BUENA TEXTURA/ BRINDA 6 PARA QUE SE SIENTA MAS EL 15% SABOR A MAIZ
CONSISTENCIA ° SABOR A MAIZ BUENA TEXTURA/ BRINDA 204
Eéﬁ?/l %l;E SE SIENTAN LOS TROZOS a0 ES MAS NATURAL! SIN ADITIVOS - CONSISTENCIA
ARTIFICIALES BUEN NIVEL DE TROZOS DE MAIZ/
TROZOS DE MAIZ ADECUADO/ 7%
LOS TROZOS DE MAIZ SON 04 TERMING MEDIO

AGRADABLES AL PALADAR

( EMPRES]AS POLAR /
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@Alimentos Polar

Base: 32

Nada de trozos

* AP
MEZCLA

CACHAPAS (DEGUSTACION)
Cantidad de trozos de maiz

AGAPITA

DELIVERY IDEAL |_|STA

VY

Muchos trozos

de maiz : . : :

Diferencia entre Marcas
(Prueba de Durbin)
AP AP DONA
LISTA MEZCLA DIELRERN INES e
AP LISTA 28 17 3 9
AP MEZCLA 11 25 37
DELIVERY 14 26
DONA INES 12
AGAPITA

Diferencia estadisticamente significativa al 95%

de maiz

< Diferencia significativa por debajo del IDEAL
DONA INES (Nivel de Confianza 95%)

22%

41% 44% 56%
I I I )

AGAPITA DELIVERY DONA INES AP LISTA AP MEZCLA

m Prefiere No Prefiere

AGAPITA es la marca que presentala mayor preferencia en cuanto la cantidad de trozos de maiz,
AP MEZCLA es la que obtiene la mas baja preferencia, al poseer muy pocos trozos

SKH L
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@ . CACHAPAS (DEGUSTACION)
H——— Cantidad de trozos de maiz

Muchos 10 _ _
trozos -

.
— ] — Mediana
(Ideal=5,0)
4—
o —
Nada de i L —|7 L L
trozos
T T T T L T
IDEAL AP LISTA AP MEZCLA DELIVERY DOMA INES AGAPITA
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@@ _ CACHAPAS (DEGUSTACION)
Alimentos Polar Nivel de dulce (Ideal)

P28. ¢ Cual es el nivel de dulce ideal para usted entre estos dos extremos?
P29. ¢ Por qué para usted ese es el nivel de dulce ideal?

IDEAL
Nada Dulce r T T T T T T T T T T T T T T T T T 1 Muy Dulce
Bottom 3 Boxes Medium Boxes Top 4 Boxes
5,06% 75,95% 18,99%
NIVEL DE DULCE IDEAL/ DULCE 50% NIVEL DE DULCE IDEAL/ DULCE 26% NIVEL DE DULCE IDEAL/ DULCE 5506
ADECUADO/ DULCE TERMINO MEDIO ADECUADO/ DULCE TERMINO MEDIO 0 ADECUADO/ DULCE TERMINO MEDIO

HACE CONTRASTE CON EL SABOR
13%

DEL QUESO HACE CONTRASTE CON EL SABOR 15% EL JOJOTO ES DULCE 15%

DULCE NATURAL/ ES MAS NATURAL DEL QUESO
13%
. EL DULCE ES FRESCO/ DULCE 10%
PARA QUE NO EMPALAGUE 13% EL JOJOTO ES DULCE 8% TIERNO/ FRESCO DEL MAIZ
SE SIENTE MAS EL SABOR A MAIZ 13% PARA QUE NO EMPALAGUE 7% ES AGRADABLE AL PALADAR 5%
ES AGRADABLE AL PALADAR 4% BRINDA EL SABOR TRADICIONAL DE

0
LA CACHAPA 5%

( EMPRES]AS POLAR /
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@@ . CACHAPAS (DEGUSTACION)
Alimentos Polar Nivel de dulce

Base: 32

DONA
AGAPITA IDEAL = - o

AP
LISTA
Nada Dulce : : : : : y . . . . .

i i i . Muy Dulce

AP MEZCLA % Diferencia significativa por debajo del IDEAL
DELIVERY (Nivel de Confianza 95%)

Diferencia entre Marcas
(Prueba de Durbin)

AP AP DORA
LISTA MEzCLA DELIVERY i\ eg AGAPITA 22% .
37% S0 —

AP LISTA 14 0 14 2 81%
AP MEZCLA 14 28 12
DELIVERY 14 2 l L
DONA INES 16 - - - - -

DORA INES AGAPITA DELIVERY AP LISTA AP MEZCLA
AGAPITA

m Prefiere = No Prefiere
Diferencia estadisticamente significativa al 95%

En cuanto al Nivel de dulce la marca DONA INES es la que alcanza el mas alto porcentaje de
preferencia, y es la que mas se acerca al nivel de dulzor ideal .

LN ‘ |
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@Alimentos Polar

CACHAPAS (DEGUSTACION)
Nivel de dulce

Muy Dulce 107

INEToF
Dulce

.
— ] L | Mediana
(Ideal=5,0)
4-—
o —
D— ke —|7 —— ——

I
IDEAL

I |
AP LISTA AP MEZCLA

T L T
DELIVERY DOMNA INES AGAPITA

( EMPRESAS POLAR /



@Aﬁmentos Polar

CACHAPAS (DEGUSTACION)

Intensidad del sabor a maiz dulce (Ideal)

P30¢ Cudl es la intensidad del sabor a maiz dulce ideal para usted entre estos dos extremos?
P31¢ Por qué para usted ese es la intensidad del sabor a maiz dulce ideal de una cachapa?

IDEAL

Muy Fuerte

Muy Débil

Bottom 3 Boxes

Medium Boxes

Top 4 Boxes

2,50% 60,00% 37,50%

S| ES CACHAPA DEBE SABER A

0
MAIZ 33%

PARA QUE SU SABOR SEA

0,
NATURAL/ SIN QUIMICOS 33%

OTRAS MENCIONES 33%

INTENSIDAD IDEAL/ ADECUADA/ 6%
TERMINO MEDIO 0
S| ES CACHAPA DEBE SABER A MAIZ | 22%

PARA QUE SU SABOR SEA NATURAL/

0,
SIN QUIMICOS 12%

HACE BUEN CONTRASTE CON EL

QUESO/ CONTASTE CON OTROS 5%
ALIMENTOS
NO EMPALAGA 5%

INTENSIDAD IDEAL/ ADECUADA/

049
TERMINO MEDIO 44%%

S| ES CACHAPA DEBE SABER A

0
MAIZ 25%

PARA QUE SU SABOR SEA

0
NATURAL/ SIN QUIMICOS 21%

HACE BUEN CONTRASTE CON EL
QUESO/ CONTASTE CON OTROS 4%
ALIMENTOS

SKILL

( EMPRES’AS POLAR /



@ : CACHAPAS (DEGUSTACION)
Alimentos Polar Intensidad del sabor a maiz dulce

Base: 32 DONA
* AP AGAPITA INES IDEAL

LISTA v
Muy Débil | : : : : : : : : : , : : : : : : : Muy Fuerte
4.5 5,5 6 6,5 7 7.5 8

i1 15 2 25 3 3,5 4 85 9 9,5 10
AP % Diferencia significativa por debajo del IDEAL
* (Nivel de Confianza 95%)

MEZCLA DELIVERY

/ Diferencia entre Marcas \
= I I I I I

DONA INES AGAPITA AP LISTA  DELIVERY AP MEZCLA
Diferencia estadisticamente significativa al 95% m Prefiere = No Prefiere

DONA INES es la cachapa que presenta la intensidad de sabor a maiz dulce mas cercana al ideal y con la
mayor preferencia.

G il Evaluacion Sensorial Cachapas (EMPRESASIPOLAR;
S 8KILL -



@ . CACHAPAS (DEGUSTACION)
Alimentos Polar Intensidad del sabor a maiz dulce

Muy Fuerte g T

Mediana
1 (Ideal=6,80)

4

1

T T T T L T
IDEAL AP LISTA AP MEZCLA DELIVERY DOMNA INES AGAPITA

Muy Débil o

( EMPRESAS POLAR /



@@ _ CACHAPAS (DEGUSTACION)
Alimentos Polar Naturalidad del sabor a maiz dulce (Ideal)

P32.;,Cudl es la naturalidad del sabor a maiz dulce ideal para usted entre estos dos extremos?
P33.¢;,Por qué para usted ese es la naturalidad del sabor a maiz dulce ideal de la cachapa?

IDEAL
Muy Artificial Muy Natural
Bottom 3 Boxes Medium Boxes Top 4 Boxes
0,00% 22,85% 72,15%
NATURALIDAD IDEAL/ ADECUADA/ SABOR NATURAL/ SIN QUIMICOS 42%

0
TERMINO MEDIO 38%
NATURALIDAD IDEAL/ ADECUADA/ 270

SABOR NATURAL/ SIN QUIMICOS 31% TERMINO MEDIO

ES EL SABOR ORIGINAL SABOR . ES EL SABOR ORIGINAL/ SABOR 179
CRIOLLO DE LA CACHAPA CRIOLLO DE LA CACHAPA

EL SABOR ES AGRADABLE AL ﬁgggg oA MAIZ TIERNO/ MAIZ 79
PALADAR/ SABROSO/ APETECIBLE/ 6%

PROVOCATIVO POR SALUD/ CUIDAR LA SALUD 4%
POR SALUD/ CUIDAR LA SALUD 6%

Ml (/EMPRESAS PoLAR”
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@Alimentos Polar

xl DELIVERY AGAPITA

CACHAPAS (DEGUSTACION)
Naturalidad del sabor a maiz dulce

IDEAL

Base: 32
* AP
MEZCLA
Muy Artificial
Diferencia entre Marcas
(Prueba de Durbin)
AP AP DONA
LISTA MEZCLA DIELRERN INES e
AP LISTA 16 2 18 16
AP MEZCLA 18 34 32
DELIVERY 16 14
DONA INES 2
AGAPITA

Diferencia estadisticamente significativa al 95%

 Muy Natural

% Diferencia significativa por debajo del IDEAL
(Nivel de Confianza 95%)

DONA INES

59%

25% 28%
53%
84%

110N

AGAPITA DONA INES AP LISTA DELIVERY AP MEZCLA

m Prefiere No Prefiere

Las cachapas AGAPITA y DONA INES presentan un sabor a maiz dulce mas natural que el resto y
tienen la mayor preferencia.

SKIL

Evaluacion Sensorial Cachapas
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@Alimentos Polar

Muy Natural e

Muy
Artificial

CACHAPAS (DEGUSTACION)
Naturalidad del sabor a maiz dulce

Mediana

4

|

[

L J_ (Ideal=8,90)

I I
IDEAL AP LISTA

|
AP MEZCLA

T L T
DELIVERY DOMNA INES AGAPITA

( EMPRESAS POLAR /



@@ . CACHAPAS (DEGUSTACION)
Alimentos Polar Sabor en general

Base: 32 AP MEZCLA
DONA AGAPITA

LISTA'W INES
Muy . . . . . . . . . . Muy

Desagradable Agradable

<% Diferencia significativa por debajo del IDEAL
(Nivel de Confianza 95%)

DELIVERY
Diferencia entre Marcas
(Prueba de Durbin)
AP AP DONA
LISTA MEZCLA DELIVERY INES AGAPITA 19% 28%
53% 69%
AP LISTA 2 16 26 24 81%
AP MEZCLA 14 24 22
DELIVERY 10 8 .
DONA INES 2 . . L
DONA INES AGAPITA DELIVERY AP LISTA AP MEZCLA
AGAPITA
Diferencia estadisticamente significativa al 95% = Prefiere No Prefiere

Las marcas DONA INES seguida de AGAPITA obtienen los mayores porcentaje de preferencia y son las
gue presentan un sabor general mas agradable.

S ‘ Evaluacion Sensorial Cachapas ¢/ EMPRESAS PoLAR?
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@@ . CACHAPAS (DEGUSTACION)
Alimentos Polar Sabor que deja en la boca

Base: 32 APMEZCLA . DORA
AP \I/ PITA INES
LISTA 0
Muy . . . . . . . . . . . . . . . . . Muy
Desagradable Agradable
% Diferencia significativa por debajo del IDEAL
DQ (Nivel de Confianza 95%)
/[/5
Ry

Diferencia entre Marcas
(Prueba de Durbin)

AP AP DONA
LISTA MEZCLA DELIVERY INES AGAPITA 19% 31%
ks 72%
0
AP LISTA 2 20 34 20 81%
AP MEZCLA 18 32 18
DELIVERY 14 0 .
DONA INES 14 . . . . . L
DONA INES AGAPITA DELIVERY AP LISTA AP MEZCLA
AGAPITA
Diferencia estadisticamente significativa al 95% = Prefiere No Prefiere

La marca DONA INES resulta la marca preferida, y con el sabor que deja en la boca mas agradable

s, Evaluacion Sensorial Cachapas (EMPRESAS PoLan”
SKILL _



@@ . CACHAPAS
Alimentos Polar Brecha vs El ideal

BRECHA VS EL IDEAL

ATRIBUTOS AP AP | Doivery | Dofia | Dofia
Lista | Mezcla y Inés | Agapita

El Tamano de la CACHAPA*

(muy pequefio — muy grande) -4,3 -3,7 -1,6 1,4 0,6

La Intensidad del olor a maiz dulce o jojoto de la
CACHAPA -5,3 -3 -2,4 -1,9 -2,4
(muy débil - muy fuerte)

La Consistencia de la CACHAPA

(muy dura - muy suave) 1.6 e 1,5 1.7 -1

La Esponjosidad de la CACHAPA

(nada esponjosa - muy esponjosa) 1.3 1.3 2,3 2 1.1
La Cantidad de trozos de maiz de la CACHAPA

(nada de trozos - muchos trozos) Ui 1.8 0 Ui 0.9
El Nivel de dulce de la CACHAPA 06 11 09 0.4 03

(nada dulce — muy dulce)

La Intensidad del sabor a maiz dulce (jojoto) de la
CACHAPA -2,4 -2,5 -1,5 -0,4 -0,7
(muy débil - muy fuerte)

La Naturalidad del sabor a maiz dulce (jojoto) de
la CACHAPA -3,8 -4,7 -3,1 -1,8 -1,9
(muy artificial - muy natural)

—= Menor brecha vs el ideal.
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Conclusiones
@Aﬁmentos Polar

1. Los atributos que se consideran mas importantes en una cachapa son: La apariencia
general; el olor general y la naturalidad del sabor a maiz dulce (jojoto)

2. La cachapa AP lista presenta la mayor brecha con respecto al ideal en siguientes los
atributos:

El Tamafio ( es mas pequeia que lo ideal )

La Intensidad del olor a maiz dulce o jojoto (La intensidad del olor es muy débil)

La Consistencia de la CACHAPA ( Es mucho mas suave que lo ideal )

La Intensidad del sabor a maiz dulce ( el nivel de intensidad de sabor se encuentra
muy por debajo de la ideal)

La Naturalidad del sabor a maiz dulce (se percibe mucho menos natural que lo ideal)

3. Las cachapas AP Mezcla MD present6 un desempefio similar a la AP Lista.

4. La cachapa Dofia Inés es la que mas se acerca al ideal en cuanto a La Intensidad del
olor a maiz dulce o jojoto ; La cantidad de trozos de maiz , La Intensidad y la
Naturalidad del sabor a maiz dulce; tiendo la mayor probabilidad de ser preferida en la
mayoria de los atributos.
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